
 

 

food.net:z – Lebensmittel- 
netzwerk Rhein-Neckar 
Kurfürsten-Anlage 38-40 
69115 Heidelberg 

VR 702123 

Tel.: +49 6221 522-2510 
Fax: +49 6221 522-92510 
E-Mail: isabel.bergerhausen@ 
             rhein-neckar-kreis.de 

Internet: www.foodnetz.de 

Steuernummer: 32081/01616 
Bankverbindung: 
Sparkasse Heidelberg 
IBAN: DE56672500200009285199 
BIC: SOLADES1HDB 

Geschäftsführerin: Isabel Bergerhausen 
Vorstände: Dr. Helmut Gerlach 
(1. Vorsitzender), Sascha Hohl (stellv. 
Vorsitzender), Rene Kopp, Patrick Misch, 

Danyel Atalay 

Einladung zum food.net:z-Forum  
 

 

 „Zukunftsfähige Energie(effizienz)-Konzepte für di e 
Lebensmittelbranche“  
 
 
Agenda 
18:00 Uhr  Begrüßung  

Dr. Helmut Gerlach 

(Vorstandsvorsitzender food.net:z)  

18:10 Uhr Vortrag „Zukunftsfähige Energiekonzepte“ 

(Ralf Tesch, Nutreon Engineering GmbH)  

18:50 Uhr  Vortrag „Energieeffizienz bei KSB“ 

  (Frieder Wenzel, KSB SE & Co. KGaA) 

19:10 Uhr  Zeit für Fragen & Diskussion  

19:20  Uhr  Networking/Snack 

20:00 Uhr Ende der Veranstaltung 

 

 

Wann?      Wo?  

5. September 2019     Tankturm  

18:00 Uhr – 20:00 Uhr    Eppelheimer Str. 46 

   69115 Heidelberg  
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Zum Thema 

Die Klimadebatte und daraus hervorgehende neue gesetzliche Vorgaben machen 

es erforderlich, dass auch die Lebensmittelindustrie ihre Energiekonzepte auf den 

Prüfstand stellt und neue Lösungsansätze findet. Doch was bedeutet dies in der 

Praxis? Wie können Energiekonzepte in der Lebensmittelindustrie optimiert und 

zukunftsfähig gestaltet werden? 

Ralf Tesch, Geschäftsführer der Nutreon Engineering GmbH, geht in seinem 

Vortrag zu zukunftsfähigen Energiekonzepten und zur modernen 

Energiebeschaffung auf die wesentlichen Fragestellungen beim dynamischen 

Lastmanagement ein und erläutert diese anhand von branchenspezifischen 

Praxisbeispielen.  

Im zweiten Vortrag des Abends zeigt Frieder Wenzel, Director Global General 

Business, Business Development & Key Account Management Life Science 

Applications, anhand von Lösungen bei KSB praxisnah auf, wie Prozesse in der 

Lebensmittelindustrie optimiert werden können, um Ressourcen zu schonen und die 

Effizienz zu steigern.  
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Referenten 

Ralf Tesch (Nutreon Engineering GmbH) , Geschäftsführer der Nutreon 

Engineering GmbH arbeitet seit Jahren mit namhaften Herstellern der 

Nahrungsmittel- und Getränkeindustrie zusammen. Seine Schwerpunkte sind 

Prozessoptimierung, Energiemanagement und -beschaffung und dynamisches 

Lastenmanagement in der Nahrungsmittel- und Getränkeindustrie sowie 

Lebensmittelverfahrenstechnik. Er ist Diplom-Chemieingenieur und Master of 

Business Administration und studierte am KIT, der University of Massachusetts, am 

Technion – Israel Institute of Technology sowie an der Edinburgh Business School. 

 

Frieder Wenzel (KSB SE & Co. KGaA)  – ist seit 2009 im Unternehmen und seit 

2018 für die weltweite Geschäftsentwicklung im Bereich der Life Science 

Applications zuständig. Für ihn dreht sich alles um Pumpen, Armaturen und 

Prozesse für einige unserer kostbarsten Güter: Getränke und Lebensmittel (sowie 

Kosmetik und Pharmazie). Er begeistert Kunden für Produkte und innovative 

Lösungen von KSB und sorgt mit Hilfe dieser unter anderem dafür, dass 

Lebensmittel in allen Prozessen sicher, effizient und schonend gefördert werden 

können. 
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