


Wer wir sind

Was wir bieten
Warum food.net:z?
Besser vernetzt

Chronik 2022

!”"‘ M f'l“!"/l' ’!WT

Unsere Formate

food.net:z in Zahlen

Mitglieder 2022



,Beziehungen sind die Rutschbahn nach oben.”

— Karl Farkas (1893-1971)



Ein starkes Netzwerk fur alle
Akteure der Lebensmittel-
branche in der Metropolregion
Rhein-Neckar.

2012 hatte die Wirtschaftsforderung des
Rhein-Neckar-Kreises ein Ziel: Die starken
Unternehmen und Akteure der Lebens-
mittelbranche der Region untereinander
besser zu vernetzen. Aus anfangs noch
losen Netzwerktreffen wurde 2018 ein
offizieller Verein mit nachhaltigem Ent-
wicklungsplan; aus zu Beginn elf Mitglie-
dern sind mittlerweile 34 geworden.

Heute ist food.net:z das einzige vom
Wirtschaftsministerium anerkannte
Food-Cluster in Baden-W(urttemberg
und adressiert mehrere Handlungsfelder:

Vernetzung innerhalb der Metropolregion
und Schaffung von Synergieeffekten, Ver-
besserung der Sichtbarkeit und des Ver-

trauens in die Branche. Hinzu kommen die
Themen Innovation und Wissenstransfer.

Mittlerweile hat sich food.net:z in der
Region als Anlaufstelle fur Unternehmen
jeder GroRe — vom Start-up bis zum mul-
tinationalen Grofdunternehmen — aus allen
Bereichen der Lebensmittelwirtschaft
etabliert. Unser Verein bildet die gesamte
Wertschopfungskette ab: vom Feld bis

in den Supermarkt. Erzeuger, Weiter-
verarbeiter und Produzenten, Grof- und
Einzelhandelsunternehmen, Zulieferer,
Logistikunternehmen, Dienstleister sowie
Akteure aus der Wissenschaft: Sie alle
haben ihren Platz in diesem fir Baden-
Wirttemberg einzigartigen Netzwerk.

Unser Vorstand 2022

Dr. Helmut Gerlach
Naturin Viscofan GmbH
1. Vorsitzender

Sascha Hohl
DEKOBACK GmbH
Stellv. Vorsitzender

Michael Teppner
Gelita AG

Julia Piechotta
Spoontainable GmbH

Daniel Schadel
Schadel's Beilagen GmbH




Weiterbildung, Fachinforma-
tionen und Networking: Wir
haben was zu bieten — nutzen
Sie es!

food.net:z bietet Vorteile fur alle, die sich
beteiligen mochten: Vom Informationaus-
tausch Uber Newsletter, Foren und vor
allem Fachseminare bis hin zum Kontakte
knUpfen bei unseren Netzwerk-Events.

Die besten Benefits aber sind unseren
Mitgliedern vorbehalten: Blicke hinter die
Kulissen bei unseren Unternehmensbe-
suchen zahlen dazu, aber auch Best-
Practice-Beispiele und vertrauensvoller
Austausch in unseren Fokusgruppen —
und nicht zuletzt vergunstigte Preise fur
Fachseminare und Veranstaltungen.
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Praxisnah und konkret: Unsere Fachseminare stehen allen Interessierten offen. Bild: food.net:z




JAls
junges Start-
up haben wir bei
foodnetz die Maoglichkeit,
uns mit Branchenexpertinnen
auszutauschen und Synergien zu
nutzen. Es freut uns sehr, dass dabei
das Thema Nachhaltigkeit in der
Lebensmittelindustrie immer mehr
im Fokus steht.”

Tatiana Tsarkova,
CU Mehrwegsystem

,Um
Kooperations-
moglichkeiten aufzutun
sowie voneinander zu ler-
nen, die regionale Food-Szene
zu starken und die fachlichen
Angebote des Netzwerks anzu-

nehmen.*

Charlotte Landherr,
Hammermuhle
GmbH

,food.

net:z ist er-
wachsen geworden.
In den letzten Jahren ha-
ben wir uns in der Region als
erste Anlaufstelle fir die Lebens-
mittelindustrie etabliert und werden
nun gesehen, gefragt und gehort.

Das spiegelt

tum des Netzwerks wieder.”

,Um
zu einer nach-
haltigen und ganzheit-
lichen Lebensmittelwirtschaft
beizutragen. Daflr sind gemeinsame
Projekte und Aktivitaten, intensive
Forschung und Entwicklung und der re-
gionale Austausch von groflker Bedeutung,

welche wir gerne unterstltzen mochten.
food.net:z bietet die optimale Plattform,
um gemeinsam Neues zu erreichen.”

Lisa Berger,
Better Food Consulting

Isabel Bergerhausen,
Geschaftsfihrung

sich auch im Wachs-
sehen
food.net:z als
sinnvolle Erweiterung
bei erganzenden Themen.
Zudem sind bereits Partner
von uns hier aktiv.”

Torsten Becker,
carbonauten
GmbH

Weil
wir uns mit
Unternehmen aus dem
Lebensmittelbereich aus der
Region vernetzen mochten und
unseren Beitrag durch gemein-
same (akademische) Ausbildung
geeigneter Fachkrafte leisten
wollen.*

Ansgard Kopatz,
DHBW Mosbach




Ein Besuch und seine Folgen

Im Dezember 2022 besuchte eine Delegation von zwélf verschiedenen niederlan-
dischen Food-Unternehmen das food.net:z-Forum und zwei Mitgliedsunternehmen:
Trinamix in Ludwigshafen (im Bild) und Der Apfel Schneider in Edingen-Neckarhausen.
Wir haben uns sehr Uber das Interesse der Teilnehmer gefreut. Einige davon waren
sogar vom Fach, mit der Gruppe hat insgesamt ein reger Austausch stattgefunden®,
berichtet Geschaftsfihrer Georg Schneider. Anna Sandl vom Generalkonsulat der Nie-
derlande kommentiert: ,Wir haben einen aktiven Lebensmittelsektor vorgefunden, der
offen fUr den Austausch ist. Diese AnknUpfungspunkte helfen den Unternehmen, sich
in Deutschland weiter zu orientieren.” Der Kontakt wird schon bald vertieft: Ein Gegen-
besuch einer deutschen Delegation in den Niederlanden ist fur April 2023 geplant.

Vernetzt forschen

Tee halt warm — und das kinftig vielleicht nicht nur von innen: food.net:z-Mitglied
FRENVI startet zusammen mit der Universitat Hohenheim ein zweijahriges Forschungs-
projekt zu biobasierten Dammmaterialien firs Bauwesen mit dem Grundstoff Teetre-
ber. Mit im Boot ist dabei auch die carbonauten GmbH. Ubrigens kam nicht nur der
Kontakt zu den Carbonauten, sondern auch zur Uni Ubers Netzwerk zustande: FRENVI-
Mitarbeiter Stefan Beyerle lernte den Wissenschaftler Markus Gotz als Referenten auf
einem food.net:z-Forum zum Thema Reststoffverwertung kennen.
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17. Mérz: Matchmaking ,Datengewinnung und Datenanalyse in Produktionsprozessen*
Welche Potenziale bietet Datenmanagement Ihrem Unternehmen? Das erfuhren Teilneh-
mende in der netzwerktbergreifenden Matchmaking-Veranstaltung zwischen food.net:z,
innoWerft Walldorf und EIT Manufacturing Central gGmbH. Ausgewahlte Startups zeigten
ihre Technologielosungen und Anwendungspotenziale fur die Industrie.

23: Februar: Informationsveranstaltung zur Ausweitung des Verpackungsgesetzes
Zum 1. Juli 2022 hat das Verpackungsgesetz die Registrierungspflicht bei der Zent-
ralen Stelle ausgeweitet. In diesem Kontext lud das food.net:z vorab alle Mitglieder
zu einer Online-Informationsveranstaltung zum Thema Verpackungslizenzierung ein.

1. Marz: 30. Mitglied im Netzwerk

Meilenstein fir food.net:z: Das Lebensmittelnetzwerk begrifst am 1. Marz
mit der carbonauten GmbH das mittlerweile 30. Mitglied in seinen Reihen.
,Dass wir unseren Wachstumskurs auch wahrend der Corona-Krise halten
konnten, zeigt, wie wichtig Netzwerkarbeit nicht zuletzt gerade auch in sol-
chen Situationen ist", sagt Geschaftsflihrerin Isabel Bergerhausen.

17. Februar: Forum ,Nachhaltige und intelligente Verpackungslésungen fiir die Lebensmittelindustrie*

Wir nehmen sie mit nach Hause, ob wir wollen oder nicht: Verpackungen sind Teil eines jeden Einkaufs. Laut dem von BUND und Heinrich-Boll-Stiftung
herausgegebenen Plastikatlas verursachte im Jahr 2019 jeder Bundesburger 38 Kilogramm Verpackungsmdll aus Kunststoff. Einen grolRen Teil davon
machen Verpackungen fir Lebensmittel aus. Sollten diese lieber wiederverwertet werden — oder wiederverwendet? Und welche Losungen gibt es hier-
fur? Diesen Fragen widmete sich das 17. food.net:z-Forum. Rund 40 Teilnehmerinnen und Teilnehmer aus der Lebensmittel- und Verpackungsbranche
hatten sich der Online-Veranstaltung zugeschaltet, um die Vortrage zu verfolgen und im Anschluss angeregt zu diskutieren.



25. Marz: Unternehmensbesuch Capri-Sun
Als Kind hatte sicher jeder einmal Capri Suns Fruchtsaftgetranke in den typischen Standbeuteln in der Hand. Manch einer hatte sich wohl gefragt:

Wie kommt der Saft in den Beutel?” Diese und andere Fragen wurden beim bisher teilnehmerstarksten Unternehmensbesuch von food.net:z be-
antwortet. Exklusiv fir unsere food.net:z Mitglieder gewahrte Capri Sun Einblicke in die urspriingliche Entstehung, in die aktuelle Produktion des
Kultgetranks und teilte Anekdoten der Vergangenheit. Ausfuhrlich thematisiert wurden auch die Herausforderungen, denen sich das Unternehmen
mit dem Plastikhalmverbot in jingster Vergangenheit stellen musste und wie zuklnftige Plane im Zuge der Nachhaltigkeitsdiskussion aussehen.

17. Mai: Fachseminar HACCP Teamleiter
Referentin Karin Prinz, Senior Consultant Le-
bensmittelsicherheit und Expertin mit langjah-
riger Erfahrung, vermittelte Teilnehmenden die
Eckpunkte: Beispiele fur eine schlanke HACCP-
Dokumentation, Abgrenzung und Definierung
von KontrollmaRnahmen, Validierung und Veri-
fizierung von Lenkungspunkten.

12. Mai: Food.Focus.Future meets Biookonomie Rhein-Neckar

Das Thema Biookonomie ist fur die Lebensmittelbranche unausweichlich — und eine Riesenchance: Das
war die Bilanz der diesjahrigen Food.Focus.Future. Das Netzwerk-Event lockte rund 100 Teilnehmende
in den Gutshof Ladenburg. Dort erwartete sie ein abwechslungsreiches Programm mit Vortragen, Work-
shops, Ausstellung, Diskussionen und jeder Menge Gelegenheit zum Netzwerken.




24. Juni: Kulinarisches Kennenlernen — Kaffee.Kontakte.Kniipfen

Angeregte Diskussionen, lockeres Netzwerken und kulinarische Kostlichkeiten: Das war das ,Kulinarische Kennenlernen®, das food.net:z in Kooperation
mit dem Mannheimer Coffee Consulate erstmals veranstaltete. In den Raumen des Coffee Consulate prasentierten verschiedene Anbieter aus der Re-
gion an 14 Standen ihre Waren und Dienstleistungen: vom Biohof aus Hockenheim Uber Bottled Cocktails aus Mannheim bis hin zum Speed-Ofen aus
Remchingen — die Bandbreite war grof3. Mit dabei waren auch die food.net:z-Mitglieder Spoontainable, Welovefresh, Eatlery, Der Apfel Schneider und
Dekoback. Insgesamt waren rund 70 Teilnehmende zu dem Termin gekommen.

—~———

30. Juni: Forum ,Innovationen in Unternehmen der Lebensmittelbranche voranbringen®
Willkommen zurtick im Tankturm! Das Forum fand, anders als noch der Vorganger zu Jah-
resbeginn, endlich wieder in Prasenz statt. Wie konnen Innovationen in Unternehmen der
Lebensmittelbranche angestolien werden? Wo findet man passende Partner? Wie konnen
Vorhaben finanziert werden? Zu diesen Fragen tauschten sich die Teilnehmenden aus.

29. September: Forum , Krisenkommunikation in der Lebensmittelbranche”
.Man kann nicht nicht kommunizieren" — Was dieser Lehrsatz aus der
Kommunikationswissenschaft bedeutet und warum man ihn vor allem im
akuten Krisenfall beachten sollte, erfuhren die Teilnehmenden des Forums.
Expertin Anne-Katrin Pflasterer erklarte, worauf es bei guter Krisenkommuni-
kation ankommt. Dirk Schweickert (ADM WILD Europe GmbH) berichtete di-
rekt aus der Praxis: zur Pressearbeit und Kommunikation des Unternehmens,
als 2021 eine Paketbombe dort explodiert war und einen Mitarbeiter verletzt
hatte. Viel Gesprachsstoff fir eine lebendige Diskussion im Anschluss.




26. Oktober: Fachseminar Interner und Lieferantenauditor — 1st und 2nd party Auditor nach ISO 19011

Gluckliche Gesichter nach dem Fachseminar: ,Ich fand vor allem den fachlichen Austausch sehr interessant, da die QMB-Position oftmals
eine Einzelstelle im Unternehmen ist und der Austausch mit anderen Auditoren / QM-Verantwortlichen sehr wertvoll ist”, sagte etwa Maria
Mausehund (CapriSun). Dr. Christoph Simon (Gelita AG) erganzte: ,Das Seminar war fur mich besonders wertvoll und hilfreich, da wir eine
sehr kleine Gruppe waren, intensiv gemeinsam gearbeitet haben und alle den Fokus auf Lebensmittel haben. Der Seminarleiter ging auf alle
Fragen ein und konnte gute Beispiele aus seiner jahrelangen Auditoren-Tatigkeit anfuhren.” Besonderer Pluspunkt ,Das Wissen und die
Erkenntnisse aus dem Fachseminar konnte ich bereits in meiner Firma und bei einem Audit einsetzen.”

13. Dezember: Fachseminar Basic Seminar Lebensmittelrecht

Lebhafte Diskussionen und eine informative Veranstaltung - die Re-
sonanz der Teilnehmenden auf das Fachseminar war sehr gut. Auch
Referent Rechtsanwalt Thorsten Beyerlein duferte sich positiv: , Al-
les hat wunderbar geklappt und ich war sehr froh, nun einige aktive
Mitglieder personlich kennengelernt zu haben. Die Bandbreite der
Interessen der Teilnehmer war sehr weit gefachert und es wurde
mehrfach nach Folgeveranstaltungen und einer Wiederholung die-
ser Veranstaltung gefragt.” Eine gute Nachricht: Die wird es geben!

1. Dezember: Forum ,Gute Beispiele in Richtung Kreislaufwirtschaft im Lebensmittelsektor”
Energie, Ressourcen, Entsorgung: Die Kreislaufwirtschaft bietet Unternehmen zahlreiche Ansatze, ak-
tuellen Herausforderungen nachhaltig zu begegnen. Das machte das 20. food.net:z-Forum deutlich. Mit
zahlreichen Praxisbeispielen, angeregten Diskussionen — und erstmals auch Austausch auf internatio-
naler Ebene: Eine Delegation von Vertreterinnen und Vertretern zwolf verschiedener niederlandischer
Food-Unternehmen nahm am gut besuchten Forum teil.

Ul
-




Nur mal reinschnuppern oder
intensiv mitarbeiten? Unser
Angebot hat fur jeden Ge-
schmack etwas zu bieten.

Veranstaltungen wie ,Kulinarisches Ken-
nenlernen” oder die Matchmaking-Veran-
staltung ,Datengewinnung und Daten-
analyse in Produktionsprozessen® wurden
2022 erganzt durch unsere regelmafigen
Formate. Hier im Uberblick:

Fachseminare

Die Fachseminare erganzen seit 2021
unser Angebotsportfolio. Einmal pro
Quartal wollen wir unseren Mitgliedern
kostenglnstige und qualitativ hochwerti-
ge Schulungsangebote fir die Lebensmit-

telbranche anbieten. food.net:z kimmert
sich um die komplette Organisation mit
Referent*in, Ort, Catering sowie Vor- und
Nachbereitung. Die Themen erarbeiten
wir zusammen mit den Mitgliedsunter-
nehmen vor allem in den Fokusgruppen.
So gelingt es uns, mit unserem Programm
direkt an den aktuellen Bedurfnissen
unserer Mitglieder anzusetzen. Durch
unser grofkes Netz an Kontakten und Ko-
operationspartner*innen haben wir immer
Expert*innen parat.

Unsere Seminare im Jahr 2022:

e  HACCP fur Teamleiter: Praktische
Vertiefung

e Interner und Lieferantenauditor — 1st
und 2nd party Auditor nach ISO
19011

e Basic Seminar Lebensmittelrecht

Unsere Fokusgruppen sind echter Erfah-
rungsaustausch und Wissenstransfer auf
operativer Ebene. Der offene, vertrauens-
volle Austausch ohne Scheuklappen stellt
Kompetenzen innerhalb des Netzwerks
zur Verflgung. In den Treffen arbeiten
Unternehmensvertreter*innen aller ope-
rativen Ebenen proaktiv mit, netzwerken
und tauschen Erfahrungen und praktische
Tipps in einem ganzheitlichen System
aus. Auf den hier behandelten Themen
bauen wir Fachseminare oder Foren auf.

Aktive Fokusgruppen im Jahr 2022:
e Digitale Kommunikation

e Kooperationen mit Start-ups

e Nachhaltigkeit

e Qualitdtsmanagement



Food.Focus.Future

Mit der Food.Focus.Future veranstaltet
food.net:z einmal jahrlich ein GroRevent
zu Zukunftsthemen der Food-Branche.
Das Programm bietet Keynote Speaker,
Fachvortrage, interaktive Workshops und
innovative Praxisbeispiele. Hier kommen
food.net:z-Mitglieder mit Expert¥innen
der gesamten Branche ins Gesprach.
Thema der Food.Focus.Future 2022, die
in Kooperation mit der Metropolregion
Rhein-Neckar GmbH prasentiert wurde,
war ,Food.Focus.Future meets Biookono-
mie Rhein-Neckar*

Zu unseren Foren kommen Expert*in-
nen aus den Mitgliedsunternehmen und

Externe im Heidelberger Tankturm oder
digital zusammen. Auch hier finden wir
unsere Themen vor allem durch das Ge-
sprach innerhalb der Fokusgruppen. Das
jeweilige Thema wird durch Key Speaker
und Praxisbeispiele beleuchtet und an-
schlieRend mit dem Publikum diskutiert.
Die Foren sind kostenfrei und stehen so-

wohl Mitgliedern als auch Externen offen.

Unsere Foren im Jahr 2022:

e  “Nachhaltige und intelligente Ver-
packungslésungen fur die Lebens-
mittelindustrie” (online)

e Innovationen in Unternehmen der
Lebensmittelbranche voranbringen®

Fooa.Focus.Ffr OZM .bwechélun}é hes P;oéramm in ttfaktiverUmgebdhg.

Bild: food.net:z

e Krisenkommunikation in der Lebens-
mittelbranche*

e ,Gute Beispiele in Richtung Kreislauf-
wirtschaft im Lebensmittelsektor*

Unternehmenshesuche

Die food.net:z-Unternehmensbesuche
sind exklusiv flr Mitgliedsunternehmen.
Teilnehmende bekommen hier Einblicke
in andere Mitgliedsunternehmen, deren
Strukturen und Produktion. Neben einer
Unternehmensvorstellung gibt es Fih-
rungen Uber das Werksgelande, exklusive
Einblicke und Gelegenheit zum Aus-
tausch. Gastgeber 2022 war Capri-Sun.



food.net:z in Zahlen
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q 2022 haben sich in 3 food.net:z-Fachseminaren 31 Teilnehmende fortgebildet.
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Aufgeteilt auf 4 Fokusgruppen haben sich 2022 91 Teilnehmende in Is /%\
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Treffen informiert, miteinander diskutiert — und dabei Themen fur neue

Fachseminare und Foren gesetzt. -

E Mit insgesamt 28 Veranstaltungen hat food.net:z 2022 fantastische 458

Teilnehmende angelockt.
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Im Jahr 2022 waren rund 6.452 Personen in food.net:z-Unternehmen beschaftigt.*

*Schatzung nach Eigenangaben der Mitglieder.
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Branchenuberblick

@ Produktion

o Handel

@ Dienstleistung

® Forschung
Entsorgung
Verpackung

o Spezialprodukte

. Behorden und Netzwerke

o Anlagen- und Maschinenbau

. Erzeugung



1. ADM Wild GmbH
2. ARONA GmbH
=. Better Food Consulting
4. Capri Sun GmbH
5. carbonauten GmbH
&. CEZA gGmbH

CU Mehrwegsystem
8. Dekoback GmbH
9. Der Apfel Schneider
10. DHBW Mosbach

12
13
14
15
16
17
18
19

Karte: Verband Region Rhein-Neckar
Geobasisdaten: © GeoBasis-DE / BKG 2016 (Daten verandert)

11. FAKOLITH Farben GmbH 21. naturella Getranke 29. Smart Meals

. FRENVIUG GmbH & Co. KG 20. Spoontainable GmbH
. freshtaste 22. Naturin Viscofan GmbH 31. Stadt Mannheim

. GELINOVA GmbH 23. Optimum Performance 22. TrinamiX

. Gelita AG Packaging Valley 33. trokost Gemuse-

. Hammermihle GmbH Germany e.V. trocknungs- und

. Heiss MSP GmbH R. + A. Pfisterer GbR Nahrungsmittel GmbH

. KSB SE & Co. KGaA 26. Rheinische Pilz Zentrale

. LRA Rhein-Neckar-Kreis 27. Schadel's Beilagen GmbH

20. Mikro Landwirtschaft eV. 2%. Scraegg GmbH 19
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